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MENU 1 (auch als Mini)  kennzeichnungy IVIENU 2 gekennzeichney MIENU 3 Schonkost il
Frischer Mohreneintopf Szegediner Gulasch vom Schwein Hiihnerfrikassee 10 . = Allergene:
mit Kasselerfleisch,s Petersilie und mit Paprika und Sauerkraut, dazu mit Erbsen und Risotto KH 40| e Rossen
Kartoffeln, dazu 1 Brotchen, Dessert at k.1 Kartoffelpiiree und Dessert a1,6 Dessert, a1,F,G,1, 3,0 BE _,mm_ waw a3 Gerste, a4 Hafer
B=Krebstiere
: C=Fi
Putenrahmgeschnetzeltes Thiiringer Rostbriitl Fischfilet Mﬂ mw c%w.m;
mit Hausmacher Spétzle und fruchtiger mit ZwiebelsoBe dazu Bratkartoffeln auf Blattspinat,10, mit Salzkartoffeln, KH 36 WHMMH%%
Rotkohlsalat a1,r.G.1 Oﬂum_ﬂus_.ﬂ.ﬂ.—w- O_uwﬁum—.m..ﬂ,— 3,0 BE ﬂm_m_ NMMM QN.H‘w_mSmm
h1=Mandeln,
= . ; : h2 Hasel
Vanillereisbrei Schweineschnitzel Frikadelle B AT Walnitsse
bestreut mit Zucker und Zimt, dazu Apfelmus | | mit Rahmchampignon, 3 dazu mit SoBe,10 dazu Schwarzwurzelnu.  KH 36 ”M wwmowh“mwﬂm
u. 1 Brot. m. Kiseecke (getr. verp.) a1,c Petersilienkartoffeln, Obst a1,c,F.G,LJ Salzkartoffeln, a1,c,F,G,1 3,0 BE ﬁu MMMM hé Paraniisse
h7 Pistazien
. ; 7 h8Macadami
Rinderrollbraten Deftiger Wurstgulascha 3 gekochte Eier Mﬂ_ WW Humr.mmwnma_m
mit SoBe, Kohlrabi-Mohrengemiise und mit Butternudeln, dazu Eisbergsalat mit mit SenfsoBe,10 dazu Petersilienkart. ki 37 mewm
, 3 i =3 n
Salzkartoffeln a1,r,G,1,J Dressing a1,G,F,I und Rote-Beete-Salat, a1,5,6,5 3,0 BE ﬁm_ Nwmw rnmnmﬁﬂﬁwxa
M=Lupinen
; = ; - ; N=Weichti
Hackfleischbillchen Seelachsfilet paniert Hihnchenbrustfilet _m._w_m % ko _m_wmﬁ von
mit Champignonrahmsofe und Makkaroni mit Petersiliensofle und Salzkartoffel, mit Gefliigelsofie,10 dazu Leipziger —kn 39 | Allergenen enthalten
Obst, at,F,G.I Karottensalat a1,F,G,1,C.J Allerlei und Salzkart.atrcs 3,0 BE & 0C

BE- Berechnung bezieht sich nur auf Sittieunesbeilage und Dessert
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MENU 2 (auch als Mini) MENU 3 schonkost | = mit Farbstoff o |
= — W 2 = mit Konservierungsstoff
Hihnchenpfanne a1,5.G,1 Reiseintopf __.wwm WN 3 = mit Geschmacksverstirker @% >ﬁﬁ§ﬁ ¥
Hihnchenstreifen in Rahmsofle mit feinem mit feinem Gemiise und Fleisch- ﬂm | 4mmd mMm”meanm_
o : i % J 1935 F ¢
Gemiise, Champignons und Spiitzle , Dessert | |Kl68chen dazu Dessert,aif6p 3,0 BE .y Mmm 6 = mit Antioxitationsmittel )
7= mmimn:mn Anderungen
: 8 = kann Gridten enthalten
; ot vorbehalten.
Mutzbraten Kalbsgulasch,1o _m”m mﬂ \_m = a_rz_.zﬁuaxm._mm_ns . i
mit SoBe, dazu Apfelrotkohl und mit Frithlingsgemiise und Salz- ki 48 M ot i L O S
2 Thiiringer Klfe, Obst,arr. _m,mﬂ.ﬁom&:u Obst ai,F1 3.0 BEea 625 am selbigen Tag.
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Montag bis Freitag

Guten Appetit

MEN C 4 Kaltment

(grin
gekennzeichnet)

MENU 6 vegetarisch

(gelb
gekennzeichnet)

MEN C 7 sondermenii

Heringssalat
mit Roter Beete, Apfeln, Zwiebeln und
Gurken, Brot m. Butter, Dessert, a,c,G,J

Panierte Champignons
mit TomatensoBle, Mandelreis und
gemischtem Salat, Obst,a1,C,F,GX

gegrilltes Viktoriaseebarschfilet
auf Blattspinat mit Bandnudeln
Dessert, a1,F,G,1

%2 gegrilltes Hihnchen ( im Beutel)
warm, dazu Kartoffelsalat (im Becher)
CF,GJ

Kartoffel- Brokkoligratin
mit Kise tiberbacken, dazu Gurkensalat,
Dessert, a1,¢,G

Kaninchenkeule geschmort
- mit SoBe dazu Apfelrotkohl und 2 Th.
Kl16Ben, Obst, a1,r,G.I

Hausgemachter Fleischsalat
mit 2 halben Eiern, dazu Brot und Butter
a1,CF,G,J

Bunte Gemiiseplatte
mit Zitronenbuttersof3e dazu
Rahmkartoffeln, Dessert, a1,¢,G

Hihnchenbrustfilet Piccata
mit Késepanade dazu TomatensoBe und
Spaghetti, Rohkostsalat, Dessert, a1,£,6.,1

Gebratene Putenbrust
mit RemouladensoBe, Kartoffelsalat und
Mix Pickles, c,F,G.J

Wiener Kaiserschmarrn
mit Rosinen und Mandeln, dazu
Apfelmus, Dessert,a1.c,G

Hausgemachtes gefiilltes Kraut
mit Bratensofle und Kartoffeln,s dazu
Dessert a1,c,F,1

Gegrillter Gyros- Braten
auf frischen Salaten der Saison mit

Zucchini
gefiillt mit Gemiise, dazu Tomatensofe

Gebackene Kalbsleber
mit Apfel-Rostzwiebelsofe dazu Piiree

Saure Sahne Dressing 6 und Reisrisotto, Dessert,at,c,F,G,I und Gurkensalat, Dessert, 9, a1,13,G
MENU 5 MENU 8
Tiglich T
Von Salatpokal Vanillereisbrei

Mit frischen Salaten am_.
Saison u. Partyfrikadellen, 1

Brotchen, French Dressing
AlLG,C

mit heilen Beerenmischobst
dazu Wurstbrotchen

Montag bis Freitag

17.Woche
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